
Valorización de subproductos para su uso como 
bioestimulante



SEGURIDAD 
ALIMENTARIA
 Para la FAO, "Existe seguridad alimentaria cuando todas 

las personas tienen en todo momento acceso físico y 
económico a suficientes alimentos inocuos y nutritivos 
para satisfacer sus necesidades alimentarias y sus 
preferencias en cuanto a los alimentos, a fin de llevar una 
vida activa y sana”.

Existe seguridad si se dan cuatro condiciones:

• Una oferta y disponibilidad de alimentos adecuadas.

• La estabilidad de la oferta sin fluctuaciones ni escasez en 
función de la estación o del año.

• El acceso a los alimentos o la capacidad para adquirirlos.

• La buena calidad e inocuidad de los alimentos.



NUEVO ESCENARIO 
EN LA UE
• GREEN DEAL

• Estrategia BIODIVERSIDAD 2030

• Estrategia DE LA GRANJA A LA MESA

• SISTEMA ALIMENTARIO SOSTENIBLE



Y este el 
marco en el 

que nos 
moveremos



A efectos prácticos:

• Autorizar una molécula sintética como insumo agrícola roza la 
heroicidad.

• Autorizar un extracto natural en cambio es más fácil.



Hasta ahora había un marco legal bastante 
laxo



Lo más importante del nuevo reglamento



• Plataforma para la evaluación de productos de origen natural 
para su uso como bioestimulantes. 

• Determinar el impacto de determinados 
productos en el rendimiento de la planta y 
la tolerancia a estrés.

• Determinar la interacción de estos 
biestimulantes con PGPR y Micorrizas.

APLICACIONES



Estrés AbiotiKo<Logo estructura 
Investigación>

<Imágenes-logos-títulos de proyectos que muestren referencias de la capacidad para los temas  
planteados por la empresa>

PROYECTOS/EXPERIENCIA RELEVANTE



Proceso de selección en laboratorio

Batería de productos naturales sin efecto demostrado 

Bioestimulante con efecto cuantificado 



Algunos resultados de la caracterización



Podemos desarrollar este método para crear 
nuevos formulados



Una vez seleccionado un formulado

formulado

Sinergia con PGPR o Micorriza

Ensayos con cultivos
(lechuga, tomate)

Estudio del mecanismo
(metabolómico, genómica,
ionómica)



Los bioestimulantes 
pueden ejercer su efecto 

sobre microrganismos 
bioestimulantes



Estudios en invernadero, bajo condiciones de estrés
y en presencia de PGPR o de micorrizas.



Lo que diseñamos en el laboratorio luego 
funciona en cultivo
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Esto nos permite
evaluar muchos
parámetros para 
evaluar el efecto
en planta



Estrés AbiótiKo-Transporte de potasio en estrés abiótico 
en plantas y levaduras

<Logo estructura 
Investigación>

• 12 personas, Establecido en 2016 en el IBMCP. Entre los dos codirectores más de 80 
publicaciones y 5 patentes. 

JM Mulet, Catedrático de biotecnología de la UPV y co-director del grupo (junto a Lynne Yenush).
Personal de plantilla: Rosa Porcel (TU) y Nuria Andrés-Colás (TU).

FACTS DEL GRUPO



Empresas con las que hemos trabajado
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